
PRO LOCOdi
PANTIANICC

A tutti un augurio di
Buon Natale
e felice Anno Nuovo 2012
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e Sembra quasi strano ma è già passato un altro anno dal precedente 

bollettino delle attività della Pro Loco. 
Sembra di dover scrivere sempre le stesse cose, ma in realtà 
stiamo mantenendo qualche cosa di importante.
La Pro Loco con l’aiuto di tanti di voi sta crescendo, sta gestendo 
praticamente gran parte delle manifestazioni della Comunità, sta 
mettendo a disposizione di chiunque ne possa aver bisogno dei 
locali funzionanti, attrezzati e a norma con tutte le autorizzazioni 
del caso.
L’annata che si va’ a concludere è sicuramente di quelle da 
ricordare! Complice il bel tempo di gran parte delle manifestazioni 
organizzate o a cui abbiamo partecipato hanno riscosso notevole 
successo.
E’ chiaro che gli eventi clou della ns. Pro Loco si concentrano nei 
mesi di settembre/ottobre con la raccolta delle mele...! La Mostra 
regionale della mela rimane per definizione la manifestazione più 
impegnativa, ma non possiamo dimenticare la presenza a Friuli 
Doc a Udine la settimana che precede la sagra e quest’anno 
l’appendice della seconda di ottobre con l’ Ape raduno d’autunno.
Quelli appena indicati sono solo però alcuni degli eventi della 
Pro Loco poichè l’attività è intensa e impegna tutto l’anno: dal 
corso di cucina, alla presenza a sapori di pro loco a Villa Manin, 
l’organizzazione della gita, San Antonio, le luminarie di Natale, 
il Pignarul nonché la preparazione di tutte le pratiche per avere 
le autorizzazioni alle manifestazioni e la stesura del programma. 
Considerando che tutto è assolutamente basato sul volontariato 
l’impegno è tanto e costante, ma ci deve rendere orgogliosi di far 
parte della Pro Loco di un paesino di poco più di 600 anime, che nel 
tempo si sta facendo conoscere ed apprezzare da una moltitudine 
di visitatori. Le stime di quest’anno danno una presenza alla 
mostra regionale della mela di 40.000 persone nei 8/9 giorni di 
festa.
Questa grande affluenza di pubblico anche così diverso, composto 
da famiglie, coppie, single a da tanti giovani, provenienti da tutta la 
Regione e dal Veneto ci rassicura sul fatto che la strada intrapresa 
è quella giusta e ci indurrà a fare ancora meglio mantenendo 
sempre alta la qualità dei ns. prodotti a Kilometro zero e delle nostre 

iniziative anche durante l’anno. I tanti accordi e gemellaggi con le 
regioni limitrofe della Carinzia e della Slovenia e la partecipazione 
a concorsi e fiere locali e internazionali, infatti, ci hanno permesso 
di confrontarci e di crescere e per questo continueremo a stabilire 
contatti con altre realtà simili alla nostra.
Il fatto di esser riusciti a catalizzare l’attenzione di così tanta 
gente non è del tutto casuale ne dobbiamo “autoincensarci”, 
però la varietà del programma, l’ambiente accogliente della 
festa, la particolare attenzione ai frutticoltori e ai trasformatori, 
la peculiarità dei dolci “fatti in casa” nonché la particolare cura 
nella preparazione delle pietanze e la scelta delle bevande a prezzi 
sicuramente concorrenziali evidentemente stanno rendendo la 
Mostra Regionale della Mela un evento irrinunciabile nella pur 
vasta gamma di proposte in Friuli Venezia Giulia di quel periodo.
Ora, sempre di più, sta a noi saper mantenere e perché no 
incrementare l’affluenza riuscendo a coinvolgere da una parte i 
volontari che si sentano parte integrante della Pro Loco e dall’altra 
i visitatori con un contenitore di proposte accattivanti tali da 
ampliare il bacino d’utenza e quindi visti i periodi di non particolare 
euforia economica ci consentano di mantenere gli standard di 
spettacoli e di manifestazioni che annualmente vengono proposti.

Chiudo ringraziando enti, sponsor e aziende che puntualmente 
ci danno una mano e di questi tempi il loro apporto è davvero 
importante; ma un grazie a TUTTI ma proprio tutti i volontari 
che sottraendo del tempo al proprio tempo libero o alle famiglie 
rendono possibile tutto questo. E’ con questi sani principi e con 
l’aiuto di tanti che si riescono a sviluppare progetti che a volte 
possono sembrare anche ambiziosi, ma con la collaborazione 
si superano, si riescono ora a metter a disposizione strutture, si 
riesce a mantener vivo un Paese, ci si identifica in uno spirito di 
appartenenza! 
Con l’augurio che la “famiglia” Pro Loco possa allargarsi e crescere 
sempre di più che formulo i Migliori Auguri di un Buon Natale e 
Felice Anno Nuovo a tutti voi!	

Il presidente 
				    Cisilino Lucio
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DATA LOCALITA’ DENOMINAZIONE CARATTERISTICHE

6 Gennaio 2011 Pantianicco il “PIGNARUL” Tradizionale fuoco epifanico e distribuzione, da parte di una 
simpatica befana di doni per i bambini, cioccolata calda e 
vin brulè.

Gennaio - Febbraio Pantianicco Corso di Cucina Corso di cucina presso i locali dell’ex latteria. La particolarità 
di quest’anno è stata l’organizzazione con lezioni e pietanze 
a base di pesce.

29-30Aprile
1 Maggio

St.Paul am Lavanttal 
Carinzia Austria

Mostra concorso del Succo, 
Sidro e Distillati di mele

Partecipazione alla Mostbarkaiten in Carinzia alla Mostra 
Nazionale del succo, sidro e distillati di mele.

7-8 e 14-15 Maggio Codroipo Villa Manin Sapori di Pro Loco
in Villa Manin

Partecipazione alla prestigiosa kermesse enogastronomica 
nella splendida cornice di Villa Manin per la promozione di 
“Pomella” frittella di mele, strudel, sorbetto, succo e sidro.

29 Maggio Grotte Postumia
Lubiana (Slovenia)

Gita Sociale Gita della Pro Loco a con visita alle grotte di Postumia e 
alla citta di Lubiana (Slovenia) per i collaboratori ed amici 
della Pro Loco.

12 Giugno Pantianicco Festa Campestre
di Sant’Antonio

Manifestazione a carattere prevalentemente religioso 
presso la Chiesa dedicata al Santo.

2-3 Luglio Pantianicco Catering presso ERSA 
agricola

In collaborazione con la Cantina di Casarsa la Pro Loco 
Pantianicco ha fornito logistica e catering per un importante 
incontro di presentazione di macchinari e sistemi per la 
viticoltura a tutti i loro soci.

15-18 Settembre Udine Friuli Doc Friuli Doc partecipazione alla prestigiosa kermesse 
enogastronomica friulana per la promozione di “Pomella” 
frittella di mele, strudel, sorbetto, succo, sidro, grappe e 
tutti i derivati dalla trasformazione della mela.

23-30 Settembre
1-2 Ottobre

Pantianicco 42^ Mostra Regionale
della Mela

Due intensi fine settimana alla scoperta della migliore 
produzione di mele del Friuli Venezia Giulia. Passeggiate nei 
frutteti, convegni tecnici sulla melicoltura, concorsi, musica 
danze sport; si trovano esposte splendide mele autoctone e 
sono proposti i tanti prodotti e piatti a base di mele come: 
il succo, il sidro, il sorbetto, la grappa, ma anche i deliziosi 
strudel i saccottini e la famosa frittella “Pomella”.
Da segnalare: Concorso Nazionale del succo e sidro di mele, 
l’elezione di Miss Mela 2011, l’13^ Raduno internazionale 
di fisarmonicisti, la Marcia tra i meli, 2^ raduno auto e 
moto d’epoca, il concorso di dolci a base di mele e miele, il 
concorso dei mieli a sfilata di moda.

8-9 Ottobre Pantianicco APE raduno d’autunno In collaborazione con l’Ape Fans Club di Pantianicco è stato 
organizzato un week-end dedicato a questi simpatici e 
variopinti veicoli motorizzati.

15-16 e 22-23 Ottobre Codroipo San Simone Beneficenza; come avviene ormai da anni la Pro Loco 
Pantianicco dona all’associazione “La Pannocchia” 
le frittelle. Tutto l’incasso va a favore dei ragazzi che 
usufruiscono dalla stuttura.

27 Novembre Pantianicco Ringraziamento Pranzo dedicato agli agricoltori a consuntivo dell’annata 
agricola.

23/24 Dicembre Pantianicco Natale 2011 Babbo Natale a bordo di un …APE incontra i bambini e gli 
anziani del paese.

6 Gennaio 2012 Pantianicco
Via San Antonio

il “PIGNARUL” Ore 20.30 accensione Tradizionale fuoco epifanico e 
distribuzione, da parte di una simpatica befana di doni 
per i bambini, cioccolata calda e vin brulè.

Babbo Natale 
Come ormai vuole la tradizione è certo che 
Babbo Natale passerà… ci sono già stati 
dei contatti e visto che alle renne piacciono 
le mele ha già garantito il suo passaggio 
per Pantianicco! Visti i tanti impegni di quel 
periodo, è probabile che passi qualche giorno 
prima del 25 dicembre.
Ha già chiesto di far riposare le renne per cui in 
paese si muoverà a bordo di un’ape…

Pignarul 2012
6 gennaio 2012 - Appuntamento per ricavare dal fumo del “Pignarul” gli auspici per il 
nuovo anno ma anche momento di aggregazione per l’intera Comunità e per gli amici 
ai quali viene offerto vin brulè e cioccolata. Per i più piccini arriverà la Befana con dolci 
e …carbone!

Sapori di Pro Loco a Villa Manin Maggio 2011
Due fine settimana all’insegna di frittelle, strudel, succo e sidro. E’ ormai una delle 3 / 4 manifestazioni “fuori porta” a cui aderisce la ns. Pro Loco. Si tiene a Villa Manin di Passariano in un 
contesto unico, tra le esedre della sontuosa villa dei Dogi, e in compagnia di altre 40 Pro Loco che presentano i loro piatti tipici. Anche questo è un modo per proporre i ns. dolci sapientemente 
preparati dalle donne del paese e promuovere il territorio, la festa, la Pro Loco. Le condizioni meteo diversamente dall’anno scorso sono state più clementi e cio’ ha permesso anche alla ns. pro 
loco di riscuotere apprezzamenti per i prodotti e successo. 

Gita Sociale Lubiana - Postumia

Il pesce in cucina
Anche quest’anno si è tenuto il corso di cucina presso i locali dell’ex latteria. Particolarità del corso e stata che tutte le lezioni e di conseguenza le pietanze erano a 
base di pesce. Sotto l’attenta e abile regia del prof. Flavio Scren si terrà il corso anche nel 2012 nei prossimi mesi di gennaio e febbraio. 
Le adesioni per chi volesse iscriversi possono essere fornite alla Sig.ra Offelia Cragno o Sig.ra Angelina Cisilino. E’ una delle attività che la Pro Loco sta proponendo 
da anni e che riscuote molto successo. 

Domenica 29 Maggio 2011 - Lubiana, con la sua architettura veramente sorprendente, a 
metà tra liberty e innovazione, palazzi eleganti vicini a locali di design che non sfigurerebbero 
in città come Londra o Parigi. E poi le Grotte di Postumia, affascinanti e misteriose…
Siamo partiti in pullman GT alle ore 7,00 da Piazza Cortina – Pantianicco. Arrivati a Lubiana 
abbiamo incontrato la guida locale, assieme a lei attraversato a piedi il raccolto centro storico 
di questa città, elegante e raffinata, con il lungo fiume e gli alberi che le fanno da cornice. 
Il giro ha percorso la Mesni Trg, la zona pedonale del centro storico dove spicca il Magistrat 
(Municipio), fino ad arrivare all’intrigo di stradine attorno al fiume Ljubljanica. Eravamo nel 
cuore della Lubiana più glamour, nella citta di Plecnik, ma anche nel centro della tradizione 
artigianale slovena fatta di raffinata produzione manifatturiera e pregiato artigianato. Su 
ambedue i lati della Mestni trg e Stari trg abbiamo potuto percorrere strettissime viuzze e 
ammirare case dipinte in colori pastello o facciate con fregi barocchi.

All’ora di pranzo ci siamo recati in un ristorante in centro città dove ci hanno servito i 
piatti tipici locali.
Quindi, nel pomeriggio, la visita alle famose Grotte di Postumia, denominate anche 
“Reginette del sottosuolo”, composte da un suggestivo intreccio di cunicoli e sale 
sotterranee. Queste grotte sono le più grandi del Carso e le più visitate in Europa, sono 
considerate la culla della speleologia. La visita è durata circa un’ora e mezza a piedi e 
con il trenino. E’ stata davvero una grande emozione anche per coloro che le avevano già 
visitate.
Un po’ di tempo libero per visitare a piacere anche il paesaggio esterno alle grotte, 
bellissimo e ben curato, e poi il rientro con il proposito di ritrovarci il prossimo anno sempre 
in questo periodo ed in luoghi altrettanto affascinanti.



Pantianins, 
il paîs dai miluçs
La mostra Regionale delle Mele ha assunto, negli anni, un ruolo fondamentale, 
quello di punto di riferimento regionale per tutto il settore. Forse è per la sua 
longevità – siamo alla 42^ edizione, la prima si tenne nel 1969 - , forse è 
per la centralità della zona, forse è per la vicinanza con l’azienda agricola di 
Pantianicco, specializzata nella viticoltura e frutticoltura, sta di fatto che, la 
mostra delle mele raggiunge risultati importantissimi; si stima una presenza 
complice il bel tempo di 40mila persone nei tre week end. Offre a chi viene 
alla Casa del Sidro momenti di approfondimento sulla frutticoltura, premia le 
migliori aziende, le migliori cassette di mele, i migliori succhi, sidri ed aceti. 
Per non parlare delle mele riproposte in tutte le loro dolcissime varianti: torta di 
mele, fagottini, strudel, sfogliata di mele e le famose Pomelle, le golose frittelle 
di mele, originali di Pantianicco. 
In più, da quest’anno si aggiudica il marchio Tipicamente Friulano, a 
testimonianza del forte legame esistente tra territorio e manifestazione. Ma 
la Mostra della mela non è solo questo: ogni anno la Pro Loco si prodiga per 
organizzare serate e momenti culturali, presentazioni di libri e approfondimenti 
sulle realtà della civiltà contadina e dell’antico Friuli e sugli aspetti storici e 
culturali del territorio di Mereto di Tomba.

Mela Regina a Pantianicco: le altre Aziende 
premiate

Premio speciale Mela Friuli 2011 all’Azienda 
Agricola Guenter Berger di Chiopris Viscone

La commissione del premio speciale Mela Friuli 2011, organizzata nel contesto 
della 42^ edizione della Mostra Regionale della Mela, preseduta da Emilio 
Beltrame della Regione F.V.G e composta da Michele Fabbro della Provincia di 
Udine, Daniele della Toffola dell’Arpa, Luigi Fabro dell’E.r.s.a., Paolo Ermacora 
e Stefano Boselli dell’Università degli Studi di Udine, Chiara Zampa e Guido 
Ginetti della Friulfrut, Walter Eschgfaeller tecnico frutticolo e dei rappresentanti 
della Ciase – Coldiretti e Pro Loco Pantianicco, ha verificato sul campo lo 
stato fitosanitario delle piante, la produttività, il management aziendale e 
naturalmente la qualità varietale di ognuna delle ottanta aziende che hanno 
aderito, provenienti da tutta la regione. Come detto il premio speciale Mela Friuli 
2011 (un’opera dell’artista Gianni Cogoi) è stato assegnato all’imprenditore 

Guenter Berger dall’Assessore Regionale alle Risorse Agricole, dr. Claudio 
Violino, presente all’annuale convegno tecnico, insieme a quelli per l’azienda 
con meno di tre ettari andato a Emilio Pasqualini di Grions, per la migliore 
azienda montana all’azienda Valnatisone di Pierich Mauro Lasiz di Pulfero e a 
quello per la migliore azienda di produzione di biologico, assegnato alla Soc. Agr. 
Unterholzer di Mortegliano.
Premi anche alle migliori cassette di mele in esposizione: per la Granny Smith 
vince la Tiepola di Elmar Gabalin, per le Golden Raffl Maximilian e Manfred, per 
le Gala Freschet Egidio, per le Red Delicious i Fratelli Simeoni, per le Fuji l’Azienda 
Podrecca del Torre di Dario Nereo Lorenzaso, per il Gruppo Misto Martinelli 
Ludovico, per le Bio Loner Carlo; e per le autoctone l’Azienda Pierig Mauro.

Quest’anno il premio speciale Mela Friuli è stato assegnato all’Azienda di 
Chiopris Viscone di Guenter Berger, che le mele le ha nel sangue, con lui, infatti, 
la sua famiglia di origine bolzanina, coltiva mele da ben tre generazioni. Nel 
2003 , Berger decide di trasferirsi in Friuli Venezia Giulia, acquista i primi sette 
ettari, poi altri quattro e poi ventisette sino ad arrivare agli ordinati trentanove 
ettari di oggi dove si coltivano sette varietà di mele (Gala, Ozark, Golden 
Delicious, Stark Rossa, Braeburn, Fuji, Granny Smith). 
“In campagna con la costante presenza in campo – spiega Guenter Berger – 
e attraverso investimenti mirati si possono ottenere risultati sia in termini di 
quantità che di qualità, naturalmente tempo meteorologico permettendo”. 
Investimenti, pazienza e anche nervi d’acciaio sono dunque i segreti del 
successo di questo imprenditore. L’Azienda Berger è interamente protetta 
da reti antigrandine, impegna un dipendente e da venti a trenta dipendenti 
stagionali, ha due magazzini da duecento cinquanta e cinquecento metri 

quadri (ma qui le mele sostano solo ventiquattro ore dalla raccolta in quanto 
vengono subito trasportate al Consorzio di conferimento), e dal 2004 è certificata 
con il Globalcap che, attraverso analisi annuali basate su rigorosi parametri 
garantisce la tracciabilità e la salubrità del prodotto permettendo così la 
commercializzazione anche all’estero. 
“Tutta la produzione – aggiunge Berger – che varia tra i 15-18mila quintali 
annui, viene conferita ad un consorzio veronese. Oggi, come tutti i miei colleghi, 
risento del costo di acquisto imposto dal mercato della grande distribuzione che 
certo non ripaga il costo di produzione.” In quest’azienda è evidente la cura e 
l’amore per il proprio lavoro e per la natura: costruzioni basse e in legno che 
con il decoro delle siepi fiorite la rendono davvero gradevole, tanto che viene 
naturale pensare che qui si coltivino le mele più buone del mondo! E in questa 
attenzione si intuisce oltre a piacere per l’armonia anche la volontà di valorizzare 
l’ambiente, compiendo così una prima vera azione di marketing sul territorio.

10^ edizione del concorso Internazionale dei “trasformati”. Più che mai in-
ternazionale visto che quest’anno oltre che Veneto, Trentino e Valle D’Aosta 
sono arrivati i campioni anche dall’ Austria e dalla Slovenia.
Il concorso prevede l’assaggio di una competente giuria dei vari campioni 
che poi vengono inviati alla Camera di Commercio di Udine per le analisi 
chimiche. Sempre più stretto anche in questo caso il rapporto di collabo-
razione con la Camera di commercio di Udine.

Quest’anno il migliore succo di mela è stato prodotto dalle aziende Sad-
jarstvo Markuta, Camerin Giovanni e Massimo,Sadjarska Kmetija Pecar, 
Sadjarska Kmetija Gerzina e Kmetija Rozej. 
Il sidro di mele più buono, invece, è stato realizzato dall’azienda agricola 
Il Capitello di Dall’Est, e dalle aziende Hasenbicher Karl, Thonhasuer, 
Kastinger e Dall’Est.
Non poteva mancare infine il premio per l’aceto, dove si sono distinte le 
aziende : Mostbarkeiten, Torkar Edvar, Kmetija Repovz, Mise Matjaz.

Lara Bergamasco eletta 
Miss Mela 2011
E’ Lara Bergamasco Miss Mela 2011, la reginetta della “bellezza al naturale” eletta alla 
42^ Mostra Regionale della Mela di Pantianicco. Ventinove le concorrenti provenienti da 
tutto il Friuli Venezia Giulia che hanno preso parte al concorso di bellezza abbinato al 
circuito di Miss Alpe Adria International. La giuria ha assegnato anche le fasce di Miss Alpe 
Adria Pantianicco a Irina Semenjuk, Miss Optex a Giulia Del Bianco, Miss Curves a Valentina 
Zolli e infine Miss Linea Sprint a Giulia Moreale. Le ragazze hanno sfilato davanti ad una 
incredibile cornice di pubblico composta da giovani e meno giovani.

Concorso Dolci 

Il concorso dolci a base di miele e mele; è stato vinto da Arianna Cisilino, 
seguita da Patrizia Chiarot, Michela Palmino e Tiziana Nicoletti. Anche 
questo è orami un appuntamento irrinunciabile per le “Pasticcere 
Locali…” e un richiamo per i numerosi spettatori che possono assaggiare 
una volta espletato il concorso i dolci.

Concorso Mieli 
In collaborazione con il Consorzio Apicoltori e con un’attenta e 
qualificata commissione giudicatrice proveniente dall’INA (Istituto 
Nazionale di Apicoltura) di Bologna si è tenuto il concorso dei mieli 
giunto quest’anno alla 22esima edizione
Per l’Acacia si sono classificati Lodovico di Robilant e Adriano Brusatin; 
per il Castagno Andrea D’Orlando e Luigi Riva; per il tiglio Luigi Riva e 
Pietro Ventura. Per i Mieli particolari Marco Giovanatto e Mireno Polo Del 
Vecchio; per il Millegiori Oscar Saro e Luisa Ventura.

Desgustazioni e concorsi:
succo, sidro e aceti di mela



I Bambini alla Mostra 
della Mela
La Mostra Regionale della Mela si caratterizza come un appuntamento 
per le famiglie e per questo, ogni anno si organizzano anche le iniziative 
dedicate ai bambini. Nelle due domeniche di festa (25 settembre – 2 
ottobre) c’è l’iniziativa Gioco Mela e per i giovani, giovanissimi il concorso 
“100 Kg di mele per Te!” Ad ogni bimbo è stata consegnata una cartolina 
appesa ad un palloncino pronta per essere lanciata verso il cielo, subito 
dopo la compilazione. La cartolina che ritorna a Pantianicco, rispedita 
dal luogo più lontano farà vincere al giovane lanciatore e alla persona 
responsabile dell’invio al “paese delle mele” Pantianicco, ben 100 kg di 
mele fresche, croccanti e nostrane. Quest’anno i vincitori sono risultati il 
bambino Gabriele Leonida Rostirolla di Pantianicco e il Signor Davide Berto 
di Volania Comacchio (Ferrara).

Con l’articolato e interessante programma della 42esima Mostra della Mela si 
conferma ancora una volta e sempre più un crocevia di sapori e saperi.
Sapori intorno alla mela e suoi derivati, saperi con gli appuntamenti culturali in 
calendario che vertono sempre su approfondimenti del territorio.

Martedì 27 settembre 
Proiezione del video di Romano Remigio “Cence sunsur”, uno spaccato di vita 
contadina degli inizi del ‘900.
L’autore sedeglianese importato da Coderno, racconta la vita silenziosa della civiltà 
agreste di un tempo, scandita dalle stagioni, senza frastuoni e confusione, ovvero 
a misura d’uomo. Il documentario mette in risalto quella vita che, seppur nella sua 
povertà economica, è tuttora quasi compianta.

Mercoledì 28 settembre
E’ stato presentato il volume di Valter Zucchiatti “Il paese delle mele. Nons di 
lùc tal Comun di Meret di Tombe”, un excursus fra i tanti e significativi toponimi 

che raccontano anche in questo caso la storia dei luoghi: un pregevole lavoro 
di antropologia culturale e sociale dell’area del Comune di Mereto di Tomba 
accompagnato da un interessante e inedito corredo iconografico. 

Giovedì 29 settembre 
“Le cortine in Friuli: i castellieri fortificati del territorio”, presentato dalla Dottoressa 
Tiziana Cividini.
Poco ancora si conosce, infatti delle cortine, veri e propri sistemi difensivi molto 
diffusi nella nostra regione, costruiti dalle popolazioni rurali in epoca medievale per 
garantire rifugio e protezione in caso di necessità. 
Le strutture originarie sono in molti casi ancora riconoscibili, a fronte della 
persistenza delle antiche fosse centriche o della disposizione circolare delle 
abitazioni costruitevi intorno. Altre volte invece, ne possiamo attestare l’esistenza 
grazie ai nomi di alcune vie. 
Tutti gli incontri si son tenuti presso la Casa del Sidro con una buona partecipazione 
di pubblico.

Non solo mela … ma anche cultura 
a Pantianicco

2^ raduno di auto e moto d’epoca
In collaborazione con “Club T.E.A.M.S Friuli”

Le Api “invadono” la mostra della mela a Pantianicco

Edizione straordinaria oggi sabato 8 
ottobre Pantianicco sarà invasa da 
tante api colorate…! 
Così esordiva un giornalista sul 
Messaggero Veneto dell’08.10.2011; 
in realtà si stava relazionando sull’Ape 
Raduno autunnale che ha coinvolto 
una settantina di piloti di uno dei mezzi 
di trasporto più utili e divertenti della 
storia. L’Ape Fan Club di Pantianicco 
che vanta più di ottanta iscritti ed il 
club più numeroso del triveneto, ha 
pensato bene di organizzare un raduno 
in occasione della 42^ edizione della 
Mostra . E’il classico esempio che 
assieme si può fare sinergia con la 
soddisfazione di tutti, organizzatori e 
pubblico partecipante. 

Han scritto di noi: 
PANTIANICCO
Prendi il toponimo “malus” (melo) e trasferiscilo o meglio trapiantalo a Pantianicco. Ecco allora la succulenta, croccante, rubiconda mela, vera panacea, 
trionfare in questa mostra che tocca quota 42.
“Un pomo per tutte le stagioni”: l’invitante insegna ha ben donde di essere esposta qui dove la mela è la regina della...casa.
Grazie ad una fattiva collaborazione tra produttori, il vanto di questa esposizione regionale è titolo di guaranzia. La mela merita un doveroso posto a tavola e 
da Pantianicco parte annualmente un messaggio che coinvolge grandi e piccini.
Allora viva la mela!
E onore agli organizzatori della manifestazione ed altri intreprendenti coltivatori di un frutto dai mille saperi.



Ciclismo 
SE-AL Lauzacco e 
Pro Loco Pantianicco 
Domenica 3 Ottobre 

E’ il binomio vincente per la corsa ciclistica per amatori UDACE 
del primo week-end di ottobre. Da parecchi anni la Pro Loco 
in collaborazione col gruppo ciclistico SE-AL di Lauzacco ed in 
particolare con Franco Willis (presidente e fac-totum) organizza 
una gara Triveneta a cui quest’anno vi hanno partecipato oltre 160 
corridori provenienti da tutto il Friuli Venezia Giulia, dal Veneto, 
ma anche dalle vicine Austria e Slovenia. Il percorso è il circuito 
Pantianicco, Sedegliano, Coderno, Mereto e ritorno aPantianicco 
da fare 5 volte. 8 le categorie con partenza di 2 gruppi separati 
distanziati di 5 minuti. Sul podio è salito Roberto Fabris di Bertiolo 
(Spezzotto dream team) per il primo gruppo e Riccardo Tarlao di 
Cervignano del Friuli (Gruppo De Luca)per la seconda sfida. Tra le 
società si è distinta la De Luca Voltolina di Fossalta (VE). 

E’ormai un appuntamento irrinunciabile a cui partecipano atleti, famiglie, bambini e semplici 
appassionati per fare una passeggiata più o meno di corsa ... dipende dal passo in mezzo ai meleti. 
Il percorso è veloce poiché tutto pianeggiante, praticamente un anello attorno al Paese delle mele, 
che pone in bella mostra le particolarità di Pantianicco: Chiesetta Campestre di Sant’Antonio, il 
Ponte dei Tedeschi sul Torrente Corno e i meleti dell’E.r.s.a. Agricola. Dieci kilometri tutti d’un fiato 
che i primi han percorso in poco più di mezz’ora 
Quest’anno complice il bel tempo, vi hanno partecipato duecentottanta atleti che hanno colorato le 
strade interpoderali attorno a Pantianicco. La manifestazione come di consueto è stata organizzata 
sotto l’abile regia di Annibale del Gruppo Podistico Olimpia Arteni Terenzano col quale la Pro Loco 
collabora da ben 23 anni.

23^ Marcia tra i meli 
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Una nevicata di 
Auguri da... 
Pantianicco!

E da tutti noi... Auguri !


